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Alle ausgezeichneten Produkte sowie Wissenswertes finden Sie unter 

www.genusskrone.at

Mit der GenussKrone werden alle zwei Jahre die besten heimischen
Produzentinnen und Produzenten in insgesamt 25 Kategorien für ihre
hervorragenden Produkte ausgezeichnet. Klar definierte Kriterien 
garantieren die hohe Qualität und die regionale Herkunft dieser 
bäuerlichen Spezialitäten.

Kategorien ■ Brot
■ Fischprodukte
■ Käse aus Kuh-, Schaf- oder Ziegenmilch
■ Obstprodukte
■ Rohpökelwaren und Rohwürste

Teilnahmekriterien■ Regionaler Rohstoff, eigene Produktion
■ Prämiertes Produkt
■ Bäuerlicher Betrieb (definierte Produktions-

menge – Mindest- und Maximalmenge)
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■ 9 Uhr offizielle Eröffnung der Veranstaltung 
durch die Ehrengäste

■ 11 Uhr ORF Radio Kärnten-Frühschoppen mit 
der Stadtkapelle Villach 

■ 13–16 Uhr Vorstellung der Betriebe und 
Kochshows der Seminarbäuerinnen mit einem 
Produktbotschafter zu jeder vollen Stunde
– Kärnten sucht die Nudel-Queen
– Mediterranes Flair aus Kärnten
– Fingerfood – Leichtes für zu Hause

■ 13–16 Uhr Musikalische Darbietung 
zu jeder halben Stunde

■ 16 Uhr Verleihung des Publikumspreises 
an den beliebtesten Betrieb aus dem Gewinnspiel

■ 17 Uhr Konzert mit Matakustix

Programm:
Sonntag, 25. 6. 2017



Hofladen Berger
Buchholzer Straße 4–6, 9541 Einöde 

Telefon 04248/2584
E-Mail: hofladen-berger@aon.at

1
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■ Brot: Holzofenbrot
■ Produkte vom Schwein: Speck, Würste, Fleischwaren
■ Most: Apfelsaft und Apfelmost
■ Honig: Honig und Propolis
■ Produkte von der Kuh: Butter und Weichkäse, Frischkäse,

Kochkäse, Butter, Topfen
■ Edelbrand: Birne, Apfel, Zirbe

PRODU KTE IM ANGEBOT



Biohof Tomic
Buchbrunn 12, 9141 Eberndorf

Telefon 04236/2101, E-Mail: tomic@aon.at
www.biohof-tomic.at

2
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■ Getreide/Getreideprodukte:
– Dinkel (Korn, Reis, Mehl, Grieß, 

Flocken, Kleie, Brösel), Grünkern 
– Roggen (Korn, Mehl)
– Weizen (Korn, Mehl, Grieß, Kleie)
– Gerste (Gerste-Nacktgerste, 

Rollgerste)
– Hadn (Mehl, Korn)
– Mais (Grieß, Mehl)
– Spezialgetreide (Linsen, Hirse gold 

geschält, Hirse braun, Leinsamen, Son-
nenblumenkerne, Kürbiskerne, Sesam)

■ – Gewürze (Kümmel, Koriander, 
Fenchel, Anis, Brotgewürz)

– Hafer:  Haferkorn, Haferflocken, 
Vierkornflocken, Fünfkornflocken

– Brotmehlmischung
– Öle
– diverse Brote
– Müsli

PRODU KTE IM ANGEBOT



Erich und Gabriela Rohrer
Lind 16, 9753 Lind/Drau 

Telefon 04768/453, E-Mail: rohrer.erich@aon.at

3
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■ Brot/Backwaren: Bauernbrot, verschiedene Brote 
■ Fleisch/Fleischprodukte: Speck, Hauswürstel, Hartwürstel,

Salami, Bauerngeselchtes, Verhackert, Leberbratl (traditio-
nelle Fleischzubereitung), Selchwürste, Räucherfilet vom
Schweinsfilet

■ Edelbrand:  Apfel, Birne
■ Handwerk: Fuchs&Hennenspiel aus Holz geschnitzt
■ Buffets: Buffets und kalte Platten

PRODU KTE IM ANGEBOT



Biohof Weinmann
Andreas und Anna Weber

Politzen 6, 9702 Ferndorf, Telefon 04767/554

4
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■ Brot: Vierkorn-, Dinkel-, Amaranth-, Kamut-, Hanf-, 
Roggenbrot

■ Gebäck: Milchzöpfe, Reindling, Kuchen, Gebäck
■ Frischobst: nach Saison: Kiwi, Apfel, Zwetschke
■ Obstprodukte: Apfelsaft, Apfelwein, Essig

PRODU KTE IM ANGEBOT



Forellenhof Marzi
Völking 4, 9431 St. Marein, Telefon 04352/81165

E-Mail: meister@marzi-forellen.at
www.marzi-forellen.at

5
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■ Fisch: frische Forellen (lebend und küchenfertig), 
geräucherte Forellen (filetiert), Forellenaufstrich; 
St. Mareiner Kaiserforelle (November bis Mai), 
Bachsaiblinge, 

PRODU KTE IM ANGEBOT



Hofkäserei Rutrecht
Schwarzer Weg 19, 9412 St. Margarethen

Telefon 04352/62341
E-Mail: k.rutrecht@drei.at

6
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■ Fleisch/Fleischprodukte: Selch- und Trockenfleisch, Würste,
frisches Schweine- und Rindfleisch

■ Milch/Milchprodukte: Weichkäsespezialitäten (Lavanttaler
Schlemmerprinz, Kürbisprinz), Schnittkäsespezialitäten
(Jausenprinz), Lavanttaler Bauerntopfen

PRODU KTE IM ANGEBOT



Wunderhof – Fam. Striedner
Förolach 16, 9615 Förolach

Telefon 04283/2804, E-Mail: info@wunderhof.at
www.wunderhof.at

7
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■ Produkte vom Schwein: Bauch-/Karree-
/Schinkenspeck, Salami (Schwein/Rind,
Pferd), Hauswürstel, Schweinsbröckerl,
Sasaka, Leberpastete, Rillette „Gailtaler
Art“, Kochwürste, Schweinsfilet „Sau-
guat“, McZwutschgi, Grammeln de luxe 

■ Fleisch/Fleischprodukte: saisonal:
Frischfleisch vom Rind, Kalb, Pferd

■ Milch/Milchprodukte: s’Pelzale, 
s’Hamlate in Öl, Wunderzola, Bauern-

topfen grob u. fein, Bauernbutter,
Sunnseitner, Talschoten ... 

■ Obstprodukte: diverse Marmeladen
und Chutneys

■ Buffet: belegte Brote und Wunderhof-
Jause (kalte Platte)

■ Geschenkkörbe: Produkte nach 
Wahl im Korb, Schmuckkarton, auf
Holzbrettl od. auf Schieferplatte, 
Gutscheine 

PRODU KTE IM ANGEBOT



Ulli und Reinhold Hopfgartner
Kleblach 18, 9753 Kleblach

Telefon 0650/2525263

8
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■ Produkte vom Schaf: Naturjoghurt, Fruchtjoghurt, 
Topfen, Gervais, Frischkäse, Weichkäse (natur, geräuchert,
mit Kräutern), Schnittkäse, Camembert, Schafmilch, 
Fruchttraum

PRODU KTE IM ANGEBOT



Familie Kabas-Jahn vulgo Wurzer
Garzern 2, 9321 Kappel/Krappfeld

Telefon 0650/2186774, E-Mail: kabas1304@gmx.at

9
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■ Produkte vom Schwein
Alles vom Schwein! Lufgetrockneter Schinkenspeck, 
Salzspeck, Trockenwürste, Bauchspeck, Karreespeck

PRODU KTE IM ANGEBOT
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Karl Wagner
Krottendorf 4, 9313 St. Georgen

Telefon 04213/2120

10

■ Fleisch/Fleischprodukte: Geselchtes, roh und gekocht, 
Braten, Selcher, Schweinsbraten, Frischfleisch, Leberwurst,
fein und grob, Streichwurst, fein oder grob, Trockenwürstl,
geräuchert und ungeräuchert, Leberkäse, Schinken, Karree-
und Bauchspeck, geräuchert und ungeräuchert, Polnische,
Zungenwurst, Sülze, Hauswurst, trocken geräuchert und
ungeräuchert, Grillwürste, Bratwürste, Grillkoteletts, Rind-
fleisch, küchenfertig

PRODU KTE IM ANGEBOT



Brigitta und DI Hans Mikl
Hart 4, 9587 Riegersdorf, Telefon 0676/83555797

E-Mail: h.mikl@aon.at

11
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■ Saft: Erdbeernektar, Himbeersirup
■ Edelbrand: Erdbeer, Himbeer, Birne, Apfel, Kirsche, Marille,

Williams, Obstler, Pflaume 
■ Likör: Weichsel, Himbeer, Schwarzbeer, Marille, Zwetschken,

Quitten
■ Öle: Kürbiskernöl, Sonnenblumenöl, Raps-, Mohn-, Soja-,

Leinsamen-, Leindotteröl
■ Obst/Obstprodukte: Erdbeeren, Himbeeren, Schwarzbeeren
■ Getreide/Getreideprodukte: Hadnmehl, weiße Polenta

PRODU KTE IM ANGEBOT
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Hans Innerhofer
Andreas-Hofer-Weg 18, 9523 Landskron/Villach 

Telefon 0664/2122900, E-Mail: veidlbauer@aon.at

12

■ Obst/Obstprodukte: Frischobst und Dörrobst, Äpfel, 
Kirschen, Zwetschken, Holunder, Birnen, Erdbeeren

■ Saft: Apfelsaft (naturtrüb), Apfel-Holunder-Saft, Apfel-
Johannisbeer-Saft, Apfel-Weichselsaft

■ Edelbrand: Apfel, Birne, Zwetschke, Kirsche
■ Most: Qualitätsmost
■ Likör: Nusslikör, Himbeerlikör, Zirbenlikör
■ Honig: Blütenhonig

PRODU KTE IM ANGEBOT



1 0  J A H R E  G E N U S S K R O N E  16

Johann Kraßnig vlg. Hanebauer
Edling 4, 9344 Weitensfeld, Tel.: 04265/622, 

Mobil: +43/664/3709934, E-Mail: jkrassnig@aon.at

13

■ Brot: Roggenbrot, Reindling
■ Produkte vom Schwein – verschiedene Fleischdauerwaren

Luftgeselchter und geräucherter Speck, Salami, Sulze, 
Osso Collo, Hartwürstel

■ Getränke: Apfel-, Himbeer-, Holundersaft, Apfelmost
■ Produkte von der Kuh: Topfen, Kräutertopfen, Liptauer

PRODU KTE IM ANGEBOT
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Bio-Kuhmilch oder Bio-Ziegen-
milch und frische Früchte bilden
die Basis für unser Krappfelder 
Eis aus Biomilch.
Sorgfältig hergestellt nach feinster
handwerklicher Tradition: gen-
technikfrei, keine künstlichen 
Farbstoffe.

Familie Pobaschnig
Zeindorf 1
9321 Kappel am Krappfeld
Telefon / Fax: 04262/29029   
Mobil: 0664/5731573
E-Mail: krappfeldereis@gmail.com

KRAPPFELDER EIS AUS BIOMILCH
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Die Seminarbäuerinnen Kärntens 
verstehen sich als Botschafterinnen für die heimische
Landwirtschaft und Lebensmittel und wollen ein realis-
tisches Bild über die heimische Landwirtschaft den Kon-
sumenten vermitteln. Wir geben mit Leidenschaft unsere
Erfahrungen im Bereich Kochen und regionale Lebens-
mittel an Interessierte weiter. Erleben Sie mit uns die Zu-
bereitung und Verarbeitung von regionalen Spezialitäten
auf drei Kochshows:

■ 13 Uhr „Kärnten sucht die Nudel-Queen“
■ 14 Uhr „Mediterranes Flair aus Kärnten“
■ 15 Uhr „Fingerfood  – Leichtes für zu hause“

An unserem Stand verwöhnen
wir Sie mit unseren frisch 
gebackenen Bauernkrapfen. 

Natürlich haben Sie auch 
die Möglichkeit, in unseren 
Rezeptbroschüren zu 
schmökern.

Impressum: Landesverband bäuerlicher Direktvermarkter Kärnten, 9020 Klagenfurt am Wörthersee, 
Museumgasse 5, Tel. 0463/58 50-13 93, Fax-DW 13 99, E-Mail: direktvermarkter@lk-kaernten.at,
www.genusskrone.at, www.vrk.at, Fotos: LV DV Knt./ Kampitsch, APV/ Meyer, Bilder Pool/ Stinglmayr.
Layout, Satz und Produktion: type&sign Graphikagentur GmbH.
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